
２
０
１
８
年
度 

お
節
料
理 

お
し
な
が
き 

 
４
人
前 

二
万
八
千
円
・税
込
み  

一
ノ
重 

伊
勢
海
老
肝
ソ
ー
ス 

蒸
し
あ
わ
び
西
京
漬
け 

数
の
子
土
佐
漬 

鰤
柚
香
焼 

サ
ー
モ
ン
西
京
焼 

茗
荷
酢
取 

二
ノ
重 

イ
ク
ラ
醤
油
漬 

黒
豆
福
女
煮 

雪
輪
か
ら
す
み 

杏
子
栗
金
団 

青
さ
海
苔
伊
達
巻 

紅
白
蒲
鉾 

海
老
な
ま
す 

金
柑
鳥
味
噌
射
込 

サ
ー
モ
ン
と
菊
花
砧
巻 

蓮
根
小
豆
煮 

穴
子
八
幡
巻 

青
梅
、干
し
柿
ワ
イ
ン
煮 

帆
立
山
椒
煮 

三
ノ
重 

里
芋
、椎
茸
旨
煮 

蒟
蒻
一
味
煮 

蕗
、竹
の
子
土
佐
煮 

く
わ
い
春
待
煮 

鳥
の
胡
桃
入
り
松
風 

ニ
シ
ン
茄
子 

鮎
甘
露
煮 

ふ
き
の
と
う
当
座
煮 

栗
渋
皮
煮 

合
鴨
ス
パ
イ
ス
煮 

花
蓮
根
甘
酢
煮 

梅
人
参
、絹
さ
や 

  

 

二
人
前 

一
万
四
千
円 

税
込
み 

一
ノ
重 

イ
ク
ラ
醤
油
漬 

黒
豆
福
女
煮 

雪
輪
か
ら
す
み 

杏
子
栗
金
団 

青
さ
海
苔
伊
達
巻 

紅
白
蒲
鉾 

数
の
子
土
佐
漬 

タ
コ
柔
ら
か
煮 

栗
渋
皮
煮 

海
老
な
ま
す 

サ
ー
モ
ン
と
菊
花
砧
巻 

穴
子
八
幡
巻 

金
柑
鳥
味
噌
射
込 

帆
立
山
椒
煮 

二
ノ
重 

里
芋
、椎
茸
旨
煮 

蒟
蒻
一
味
煮 

く
わ
い
春
待
煮 

蕗
、竹
の
子
土
佐
煮 

蓮
根
小
豆
煮 

鳥
の
胡
桃
入
り
松
風 

青
梅
、干
柿
ワ
イ
ン
煮 

ふ
き
の
と
う
当
座
煮 

合
鴨
ス
パ
イ
ス
煮 

酢
取
茗
荷 

ニ
シ
ン
茄
子 

鰤
柚
香
煮 

サ
ー
モ
ン
西
京
焼 

花
蓮
根
甘
酢
煮 

梅
人
参
、絹
さ
や 

    

 

宅
配
便
配
送
も
承
り
ま
す
。４
人
前 

お
品
代
＋
１
６
８
５
円
、２
人
前 

お
品
代
＋
１
３
３
９
円
（関
東
地
区
） 

代
官
山
茶
々
丸  

渋
谷
区
恵
比
寿
西
１
の
３
４
の
１
５ 

ヒ
ル
ズ
代
官
山
２
階 

電
話 

０
３
‐３
４
６
４
‐１
１
８
７ 

 


